AUBERGE DU Z,00

Menus de Printemps

Menu Printemps n°1 35€
Tartare de truite, truite fumée

Créme au raifort
%>

Supréme de volaille d'Alsace
Sauce au vin jaune et champignons
Patate douce rotie et 1égumes

6%

Charlotte aux fruits rouges

Menu Printemps n°3 39€

Oeulf parfait, creme aux petits pois

Brillat-savarin
3 2

Pavé de bar, beurre blanc aux girolles
Risotto aux fines herbes

Carottes au cumin
%%

Fraises Melba

Menu Printemps n°5 49€

Foie gras de Canard maison

et sa gelée au gewurztraminer
6%

Médaillon de veau
Sauce a l'ail des ours
Duo de tomates

Ecrasé de pommes de terre
6%

Citron du Monde
Cheesecake citron, confiture au citron cédrat

Glace citron, écorces de citron yuzu et liqueur de citron

Menu Printemps n°2 37€

Salade printaniere aux filets de caille

Asperges vertes
k%

Roti de veau aux légumes printaniers

Poélée de rattes
2

Creme brtilée orange bergamote

Menu Printemps n°4 46€

Asperges et ses deux sauces
%

Magret de canard, chutney rhubarbe

Poélée de rattes et légumes verts
%4t

Profiteroles

Glace vanille et chocolat blanc, sauce chocolat

Menu Printemps n°6 65€
Foie gras de canard maison

et sa gelée au gewurztraminer
x>

Brochette de St-Jacques, creme au corail
6%

Filet de boeuf aux morilles
Légumes verts de saison
Pommes duchesses
6%

Vacherin glacé aux fruits rouges
ou
Omelette norvégienne

Le choix du menu doit étre identique pour tous les convives.
Nous travaillons avec des produits frais et de saison.
Certains plats peuvent étre modifiés en fonction de la période de la saison.





